


Tiramisu      € 14

»ðéóëïùÝ  ‘cuillere’ íå óéòÞðé ëáæÛ, ëòÛíá åóðòÛóóï, ëáòáíÛìá ëáæÛ ëáé ëòÛíá íáóëáòðÞîå 

íå ëòáóÝ íáòóÀìá

Biscuit ‘cuillere’ with coffee syrup, espresso ‘crème’, coffee caramel and mascarpone cream 

with marsala wine

Parparoussis Mavrodaphne Reserve      € 15 

Tarte Tatin      € 14 
ºáòáíåìöíÛîá íÜìá ‘çëÞìîôåî’ íå ëòÛíá âáîÝìéá÷, ôúåì ëáé ìéëÛò íÜìïù, ôòáçáîÞ æàììï 

ëòïàóôá÷ ëáé ðáçöôÞ âáîÝìéá »áäáçáóëÀòè÷

Caramelised ‘golden’ apples with vanilla cream, apple gel and liqueur, ‘feuille de brick’ and 

Madagascar vanilla ice cream

Samos Nectar      € 14

Black Forest      € 14
'Streusel' óïëïìÀôá÷, ëòÛíá âáîÝìéá÷ ëáé ðéëòÜ÷ óïëïìÀôá÷, íáòíåìÀäá áðÞ ëÞëëéîá æòïàôá 

íå íÛìé ëáé íðáøáòéëÀ, óïòíðÛ ëÞëëéîá æòïàôá ëáé óéæÞî óïëïìÀôá

Chocolate streusel, vanilla and bitter chocolate cream, red fruits ‘compôte’ with honey and 

spices, red fruit sorbet and chocolate siphon

Gavalas Vinsanto      € 16

Επιδόρπια | Desserts



Mont Blanc      € 14
ÆòáçáîÜ íáòÛçëá íå íáòíåìÀäá ìåíÞîé, ëòÛíá ëÀóôáîï, óáîôéçÝ âáîÝìéá 

ëáé ðáçöôÞ ëÀóôáîï

Crispy meringue with lemon ‘compôte’, chestnut cream, vanilla Chantilly 

and chestnut ice cream 

Royal Tokaji Aszu 6 Puttonyos      € 18

Coffee and Hazelnut Bar *      € 14
»ðéóëïùÝ óïëïìÀôá÷ øöòÝ÷ áìåàòé íå ëòÛíá ðòáìÝîá÷ ëáé íïù÷ áðÞ óïëïìÀôá çÀìáëôï÷ 

áòöíáôéóíÛîè íå åóðòÛóóï

Chocolate biscuit without flour with hazelnut praline cream and espresso scented milk 

chocolate mousse

Henriques & Henriques Malvasia 10 years old Madeira|      € 15 

Stevia      € 12
»ðéóëïùÝ óïëïìÀôá÷ øöòÝ÷ úÀøáòè,  ‘cr�meux’ âáîÝìéá÷ ëáé íïù÷ óïëïìÀôá÷ íå óôÛâéá

Sugar free chocolate biscuit, vanilla ‘crémeux’ and chocolate mousse with stevia

¶ðéìïçÜ áðÞ ðáçöôÀ ëáé óïòíðÛ      € 5
Ice cream and sorbet selection 

áîÀ íðÀìá | per scoop

* Gluten free



After  Dinner  Drinks

10/23

Το κατάστηµα διαθέτει δελτίο παραπόνων

Complaint forms are available

Beschwerdeformular erhältlich

Carnets de reclamations sont disponibles

ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ | TAX INCLUDED
∆ηµοτικός Φόρος | Municipality Tax  0.5%
ΦΠΑ τροφίµων  | VAT food 13 %
ΦΠΑ µη αλκοολούχων ποτών | VAT non alcoholic beverages 13%
ΦΠΑ αλκοολούχων ποτών | VAT alcoholic beverages 24%
Aγορανοµικός Υπεύθυνος: Χ. ∆ηµητριάδου 
Market Controller: C. Dimitriadou

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ∆ΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ∆ΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟ∆ΕΙΞΗ –ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ)
CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE)

Το κατάστηµα υποχρεούται στην έκδοση διπλότυπων αποδείξεων θεωρηµένων από την αρµόδια ∆.Ο.Υ

The restaurant is obliged to issue duplicate receipts stamped by the tax office.

Είµαστε στη διάθεση του κάθε επισκέπτη που επιθυµεί να γνωρίζει εάν κάποια πιάτα περιέχουν συγκεκριµένα συστατικά. Παρακαλείστε να ενηµερώσετε 
το σερβιτόρο σας για οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική ιδιαιτερότητα για την οποία πρέπει να είµαστε ενήµεροι, κατά την παραγγελία σας.

We welcome inquiries from guests who wish to know whether any dishes contain particular ingredients. Please inform your order-taker 
of any allergy or special dietary requirements that we should be made aware of, when preparing your menu request

Eaux De Vie
Berta Collezione Primaneve Valdani Grappa (Moscato)      € 15 
Amorosa Di Dicembre Jacopo Poli Grappa (Vespaiolo)      € 15

Brandies
Metaxa 3 Generations AEN       € 230
Metaxa Private Reserve       € 25

Cognac
Hennessy X.O       € 42
Remy Martin X.O       € 45

Armagnac
Larressingle V.S.O.P       € 18
Larressingle X.O       € 25

Calvados
Michel Biron Fine       € 16
Massenez Calvados Vieux       € 28

HOTEL GRANDE BRETAGNE, ATHENS
Τηλέφωνο Κρατήσεων | Call to Reserve: +30 2103330766


