Business Lunch

30. Marz bis 4. April 2025

Montag

Zwiebelrostbraten ™
Broccoli, Bratkartoffel

Rotes Thai Curry 2hi
Wok Gemiise, Koriander
Basmati Reis

Dienstag

Cordon Bleu von der Pute <m8
gefillt mit Bergkdse und Schinken
Pommes Frites

Geréstete Knodel <dim
Gartengemuse, Pilze, Spiegelei

Mittwoch

Geschnetzeltes von der Maispoularde<™i!
Champignonrahm, Spatzle

Papperdelle mit Birlauch Pesto ™
Austernpilze, Grana Padano

Donnerstag

Geschmorte Lammkeule Xm8
Rosmarin Jus, griine Bohnen
Backerin Kartoffel

Gebackene SiiBkartoffel mit Ziegenkase
tiberbacken
Walnisse, Honig, Baby Spinat

Freitag
Seesaibling vom Grill in Mandelbutter ¢t

Zitronenfilet, Kapern, Petersilienkartoffel

Vegetarische Pinsa ™
mit Tomatensauce, mediterranem Gemdse
Mozzarella

16,50 € inkl. Beilagensalat

18,50 € inkl. Beilagensalat
& 0,5 | Softgetrank

PAULANER'S

Wirtshaus mit Biergarten



Business Lunch
30" March — 4™ April 2025

Monday
Onion roast ™

broccoli, roast potato

Red Thai curry "
Wok vegetables, coriander, basmati rice

Tuesday

Cordon bleu of turkey «m8
stuffed with mountain cheese and ham
French fries

Roasted dumplings dim

Garden vegetables, mushrooms, fried egg

Wednesday

Sliced corn-fed poulard il
Mushroom cream, spaetzle

Papperdelle with wild garlic pesto «™
Oyster mushrooms, Grana Padano

Thursday

Braised leg of lamb rosemary jus km8
Green beans, baker's potato

Baked sweet potato with
goat's cheese au gratin ¢
Walnuts, honey, baby spinach

Friday

Grilled Arctic char in almond butter ¢t
Lemon fillet, capers, parsley potato

Vegetarian pinsa ™
with tomato sauce
mediterranean vegetables, mozzarella

16.50 € incl. side salad
18.50 € incl. side salad &
0.5 | soft drink

PAULANER'S

Wirtshaus mit Biergarten



